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南 オ ー ス ト ラ リ ア 州 ／ ポ ー ト リ ン カ ー ン

B O S T O N  B A Y  W I N E S
ボ ス ト ン ・ ベ イ ・ ワ イ ン ズ

海に近い畑から届く、繊細で爽やかな冷涼系ワイン

南オーストラリア州の美しいエアー半島に佇むBoston Bayワイ
ナリーは、2023年にアレン・ファミリーによって新たな息吹を
吹き込まれました。アレン家は三世代にわたり農業に携わり、
現在は四世代目がその伝統を受け継ぎつつあります。家族の情
熱と経験を活かし、多種多様なワインを創り出しています。

THE STORY

Boston Bayのブドウ畑は、エアー半島で最初に植えられた歴史
ある畑です。息を呑むような景観と南洋に面した立地は、まさ
に唯一無二の存在です。この畑は、象徴的なBoston Bay
Rieslingをはじめ、Sauvignon Blanc、Merlot、Cabernet
Sauvignon、Shirazなどの品種を育てています。畑の自然環境と
立地条件が、柔らかく繊細な味わいのワインを生み出していま
す。

THE VINEYARD

味わいだけでなく、手に取る瞬間から心を動かすパッケージデ
ザイン。視線を引きつける縦ストライプは、カジュアルであり
ながら洗練されたスタイルを演出します。ロゼの缶ワインも新
たに加わり、ワインを楽しむシーンの幅がさらに広がりまし
た。アレン・ファミリーが手がけるBoston Bay——その進化か
ら目が離せません。

Nex t  S t a g e



【味わい】トロピカルフルーツの華やかな香りが
際立つ。生き生きとしたアロマと爽快な飲み口
フレッシュで香り高い白ワイン。

製法：手摘み収穫 一部ﾎｰﾙﾊﾞﾝﾁ
小規模 ‣開放式発酵槽 ‣ ﾋﾟｼｬ ｰ ｼﾞｭ
旧樽のフレンチオーク12カ月

産地：ｵｰｽﾄﾗﾘｱ／ﾗｯﾄﾝﾌﾞﾘｰ
品種：ｼﾗｰｽﾞ  100%
タイプ：赤／フルボディ
アルコール度数：14 .5%

Bo s t on  Bay  Sh i r a z  I c on  S e r i e s  2024
ﾎｽﾄﾝ･ﾍﾞｲ  ｼ ﾗ ｰ ｽﾞ  ｱ ｲ ｺ ﾝ  ｼ ﾘ ｰ ｽﾞ

【味わい】熟した果実の風味、甘草などの甘い
スパイス。上質なタンニンがあり、エレガント。
しなやかで北ローヌを連想させるシラーズ。

製法：単一区画。26℃で発酵
フレンチオーク10カ月熟成
クロスフロー濾過

希望小売価格 ¥3 , 800

産地：アデレード・ヒルズ
品種：ﾋﾟﾉ･ﾉﾜｰﾙ  100%
タイプ：赤／ミディアムボディ
アルコール度数：13 .0%

Bo s t on  Bay  P i no t  No i r  I c on  S e r i e s  23
ﾎ ｽﾄﾝ･ﾍﾞｲ  ﾋﾟ ﾉ ･ ﾉ ﾜ ｰ ﾙ

【味わい】明るい赤系果実の風味が際立つ
繊細で上品な口当たりで柔らかくエレガント。

希望小売価格 ¥3 , 300

産地：ｵｰｽﾄﾗﾘｱ／ﾗｯﾄﾝﾌﾞﾘｰ
品種：ｶﾍﾞﾙﾈ･ｿｰｳﾞ ｨﾆﾖﾝ ､ｼ ﾗｰｽﾞ
タイプ：赤／フルボディ
アルコール度数：14 .0%

Bo s t on  Bay  Cabe rne t ,  S h i r a z  2022
ﾎｽﾄﾝ･ﾍﾞｲ  ｶ ﾍﾞ ﾙ ﾈ ､ ｼ ﾗ ｰ ｽﾞ  

【味わい】豊かな果実味としっかりとした骨格
が調和した力強さとエレガンスを兼ね備えた味わい
グリルした赤身肉、熟成チーズと相性が良い

製法：単一区画から収穫。
毎日ポンプオーバー
フレンチオーク樽で18ヶ月

希望小売価格 ¥2 , 900

産地：アデレード・ヒルズ
品種：ﾋﾟﾉ･ｸﾞﾘ  100%
タイプ：白／辛口
アルコール度数：12 .5%

Bo s t on  Bay  S auv i gnon  B l an c  2025
ﾎｽﾄﾝ･ﾍﾞ ｲ   ｿ ｰ ｳﾞ ｨ ﾆ ﾖ ﾝ ･ ﾌﾞﾗ ﾝ  

製法：夜間収穫→即圧搾
低温沈殿→発酵、MLFなし
クロスフロー濾過

希望小売価格 ¥3 , 100

産地：ザ・ペニンシュラズ
品種：リースリング
タイプ：白／辛口
アルコール度数：12 .0%

Bo s t on  Bay  R i e s l i n g  I c on  S e r i e s  2025
ﾎｽﾄﾝ･ﾍﾞｲ  ﾘ ｰ ｽ ﾘ ﾝ ｸﾞ  ｱ ｲ ｺ ﾝ ｼ ﾘ ｰ ｽﾞ

【味わい】柑橘やトロピカルフルーツの爽やかな
アロマクリスプで明るい口当たり、軽やかで
前菜、シーフード、チーズ、アペリティフとして〇

製法：手摘収穫、11〜13℃
の低温発酵、短期間澱接触、
クロスフロー濾過後、瓶詰

希望小売価格 ¥3 , 100

産地：アデレード・ヒルズ
品種：シャルドネ 100%　
白 ・辛口スパークリング
アルコール度数：12 .5%

Bo s t on  Bay  Sp a rk l i n g  B l onde  2025
ﾎｽﾄﾝ･ﾍﾞｲ  ｽ ﾊﾟ ｰ ｸ ﾘ ﾝ ｸﾞ ･ ﾌﾞ ﾛ ﾝﾄﾞ

【味わい】柑橘やトロピカルフルーツのアロマ
クリスプで明るく、爽やかなスパークリングワイン

製法：夜間収穫、発酵前に
沈殿処理、12℃で発酵、
短期間澱接触、濾過後、瓶詰

希望小売価格 ¥3 , 100

※表記商品は全て750mlのサイズです。 ※掲載価格は税抜価格表記です。


