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B A R R I S T E R S  B L O C K  W I N E S
バ リ ス タ ー ズ ・ ブ ロ ッ ク

守り抜いた畑から、語り継ぐ一杯を。

1990年代、厳しい農業環境の中で畑を守るため、家族は6年に
わたる法廷闘争に立ち向かいました。その経験をユーモアと誇
りを込めて「Barristers Block（法廷の区画）」と名付けたの
が、私たちのワイナリーの始まりです。1997年、ラットンブリ
ーに最初のブドウを植え、冷涼な気候のアデレード・ヒルズに
も畑を広げ、南オーストラリアの多様なテロワールを活かした
赤・白・スパークリングワインを手がけてきました。

THE STORY

バリスターズ・ブロックは、南オーストラリアの2つの優れた
産地に畑を所有しています。ラットンブリーの畑は、肥沃な赤
い砂壌土に恵まれ、シラーズやカベルネ・ソーヴィニヨンとい
った力強く表現豊かな赤ワインを生み出しています。アデレー
ド・ヒルズのウッドサイドにある畑は、冷涼で清らかな気候と
多様な土壌により、ﾃﾝﾌﾟﾗﾆｰﾘｮ、ｿｰｳﾞｨﾆﾖﾝ･ﾌﾞﾗﾝ、ﾌｨｱｰﾉ、ｼｬﾙ
ﾄﾞﾈ、ﾋﾟﾉ･ﾉﾜｰﾙなど、繊細で洗練された白・赤ワインを育んで
います。

THE VINEYARD

単一畑から生まれるシラーズを中心に、バリスターズ・ブロッ
クは力強く骨格のあるオーストラリアワインを造り続けていま
す。黒果実やスパイスの芳醇な香り、熟したベリーの豊かな果
実味が広がり、しっかりとした構造を持ちながらも洗練された
味わいが魅力です。家族の情熱が育むバリスターズブロック、
クラシックなスタイルが4世代に渡り、受け継がれる。

S t ru c t u r ed



産地：ｵｰｽﾄﾗﾘｱ／ﾗｯﾄﾝﾌﾞﾘｰ
品種：ｶﾍﾞﾙﾈ･ｿｰｳﾞ ｨﾆ ﾖﾝ
赤スパークリング／辛口
アルコール度数：13 .0%

Ba r r i s t e r s  B l o ck  Sp a rk l i n g  Rouge  21
ﾊﾞﾘｽﾀｰ ｽﾞ･ﾌﾞﾛｯ ｸ  ｽ ﾊﾟ ｰ ｸ ﾘ ﾝ ｸﾞ ･ ﾙｰ ｼﾞｭ

【味わい】ブラックベリーやプラムの果実味、
スパイスとオークのﾆｭｱﾝｽが調和。きめ細かな
泡が口中を包み、余韻は滑らか。BBQと相性〇

製法：小型発酵槽で温暖な
発酵（26–28℃）軽く濾過
フレンチオークで熟成

希望小売価格 ¥3 , 100

産地：ﾗｲﾑｽﾄｰﾝ･ｺｰｽﾄ
品種：ﾋﾟﾉ･ｸﾞﾘ  100%
タイプ：白／辛口
アルコール度数：12 .5%

Ba r r i s t e r s  B l o ck  P i no t  Gr i s  25
ﾊﾞﾘｽﾀ ｰｽﾞ ･ ﾌﾞﾛｯ ｸ  ﾋﾟ ﾉ ･ ｸﾞ ﾘ  

【味わい】フレッシュでアロマティックなスタイル。
リンゴの花や洋梨の香り、爽やかな酸とほのかな
テクスチャーが調和。軽やかな前菜や白身魚と。

製法：夜間収穫、ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸ
で低温発酵（12–14℃）後、
ｼｭｰﾙ・ﾘｰ後、ｸﾛｽﾌﾛｰ濾過

希望小売価格 ¥3 , 100

産地 ｱﾃﾞﾚｰﾄﾞ･ﾋﾙｽﾞ ､ﾗ ｯﾄ ﾝﾌﾞ ﾘｰ
ﾃ ﾝﾌﾟﾗﾆ ｰ ﾘｮ ､ｶ ﾍﾞﾙ ﾈ･ ｿｰ ｳﾞｨ ﾆﾖ ﾝ
ｼ ﾗ ｰｽﾞタイプ：赤／フルボディ
アルコール度数：14 .5%

Ba r r i s t e r s  B l o ck  Red  B l end  2021
ﾊﾞﾘｽﾀｰｽﾞ･ﾌﾞﾛ ｯｸ  ﾃ ﾝ ﾌﾟ ﾗ ﾆ ｰ ﾘ ｮ ､ ｶ ﾍﾞﾙ ﾈ､ ｼ ﾗｰ  

【味わい】バランスを追求したブレンド。ブラック
チェリーやプラムの果実味、しっかりとした骨格と
滑らかな口当たりが特徴。グリル料理と好相性。

製法：別々に発酵（25℃)
ブレンド後、フレンチオーク
樽で12カ月熟成

希望小売価格 ¥2 , 900

産地：アデレード・ヒルズ
品種：ﾋﾟﾉ･ﾉﾜｰﾙ  100%　
タイプ：赤／ミディアムボディ
アルコール度数：13 .5%

Ba r r i s t e r s  B l o ck  BEAU P ino t  No i r 23
ﾊﾞﾘｽﾀｰｽﾞ ･ﾌﾞ ﾛｯ ｸ  ﾎﾞ ｰ  ﾋﾟ ﾉ ･ ﾉ ﾜ ｰ ﾙ

【味わい】赤系果実（チェリー、ラズベリー）に
スパイスや土壌由来のニュアンス、繊細なタンニン
と伸びやかな酸が調和。鴨肉との相性が良い。

製法：発酵後は澱引きし、
フレンチオーク樽で12ヶ月
熟成。軽い濾過
希望小売価格 ¥3 , 800

産地：アデレード・ヒルズ
品種：ﾋﾟﾉ･ﾉﾜｰﾙ  100%　
ロゼ ・辛口スパークリング
アルコール度数：12 .5%

Ba r r i s t e r s  B l o ck  Sp a rk l i n g  B l u sh  24
ﾊﾞﾘｽﾀｰｽﾞ･ ﾌﾞ ﾛ ｯｸ  ｽ ﾊﾟ ｰ ｸ ﾘ ﾝ ｸﾞ ･ ﾌﾞﾗ ｯｼ ｭ

【味わい】イチゴとクリームの甘やかな香りに、
スパイスの効いたリンゴや繊細な酸が調和。きめ
細かな泡が口中を包み、しなやかな余韻が続く。

製法：早朝収穫、短時間の
スキンコンタクト、12℃の
低温発酵クロスフロー濾過

希望小売価格 ¥3 , 100

産地：ｵｰｽﾄﾗﾘｱ／ﾗｯﾄﾝﾌﾞﾘｰ
品種：ｼﾗｰｽﾞ  100%
タイプ：赤／フルボディ
アルコール度数：14 .6%

Ba r r i s t e r s  B l o ck  The  Bu l l y  Sh i r a z  21
ﾊﾞﾘｽﾀｰｽﾞ･ ﾌﾞﾛ ｯｸ  ｻﾞ ･ ﾌﾞ ﾘ ｰ  ｼ ﾗ ｰ ｽﾞ

【味わい】熟したブラックベリーやプラムの果実味、
上品なオークとスパイスのニュアンス。タンニンは
滑らかで、余韻は長く豊か。赤身肉やグリル料理と。

製法：単一畑。発酵温度
(26–28℃）穏やかなポンプ
オーバー、フレンチオーク熟成

希望小売価格 ¥3 , 800


